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 سازمان غذا و دارو

  امور فرآورده های غذایی و آشامیدنیاداره کل                 

   
 
 

 پایانه های ضبط و فرآوری پسته بهداشتی ضابطه
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 صفحه  می باشد. 4این سند بدون پیوست دارای                                              
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 هدف  -1

 .به منظور اخذ پروانه های بهداشتی می باشدپايانه ضبط و فرآوری پسته تعيين حداقل شرايط بهداشتی  ،ضابطههدف از تدوين اين 

د و شنبا يا ساير ارگان های ذيربط شاورزیکوزارت جهاد  عت معدن و تجارت،از وزارت صنفعاليت ابتدا بايد دارای مجوز  اين پايانه ها

امور فرآورده های غذايی و آشاميدنی و يا معاونت های غذا و دارو تفويض اختيار شده  کلی بهداشتی را از اداره پس از آن پروانه ها

 .دناخذ نماي

 

 دامنه عملکرد -2

 می باشد. پسته خشک خام فلهپايانه های ضبط و فرآوری پسته بوده، که محصول نهايی آن  کليهشامل  ضابطه اين

 

 مسئولیت -3

غذا و دارو دانشگاه/ دانشکده  یو معاونت ها یدنيو آشام يیغذا یدستورالعمل بر عهده اداره کل امور فرآورده ها نيا يیاجرا تيمسئول

کل  ريآن مد یو ناظر بر حسن اجرا یصنعت ،یغذا و دارو مناطق آزاد تجار تيريو مد یدرمان یو خدمات بهداشت یعلوم پزشک یها

غذا و دارو مناطق  رانيو مد یو درمان یعلوم پزشک یغذا و دارو دانشگاه/ دانشکده ها نيو معاون یدنيو آشام يیغذا یامور فرآورده ها

 باشند.    یشده م ارياخت ضيتفو یصنعت ،یآزاد تجار

 

 تعاریف   -4

 پایانه ضبط و فرآوری پسته -4-1

پسته تر چيده شده از باغات را در کوتاه ترين زمان (، 1پس از دريافت مجوز اوليه از مراجع ذيصلاح )ذکر شده در بند مکانی است که 

 ممکن دريافت، فرآوری و بسته بندی می نمايد. اين مکان به اختصار در اين ضابطه، پايانه ناميده می شود.

 فرآوری  -4-2 

يری، پوست گيری، فله شامل خوشه گ خامخشک ه بر روی پسته برداشت شده از درخت تا مرحله بسته بندی پسته کعملياتی  کليهبه 

 درصد(، درجه بندی و بسته بندی 5سورتينگ )حوض تر يا حوض خشک(، شستشو، نم گيری، گوگيری، خشک کردن )رطوبت بيشينه 

 .شود گفته می ،انجام می گيرد
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مشمول اين ضابطه گيری و نظاير آن ردن، روغنکردن، پودر کردن، پوست گيری مغز، خلالکردن، مغزکخندان نمودن، برشته  –تبصره 

 .است انجام شود، مشمول ضوابط جداگانه ديگری ديگری و يا واحد مستقلو فرآوری پسته پايانه ضبطمحل در صورتيکهو در باشدمین

 

 شرح اجرا  -5

 شرایط فنی و بهداشتی عمومی  -5-1

پايانه ضبط و فرآوری پسته در یبهداشت یالزامات کل تياز رعا ناني( به منظور حصول اطمPRPs) یازيشنيپ یهابرنامه یسازادهيپ

برداری برای تاسيس و بهره (PRPs)های پيشنيازی و الزامات برنامهضوابط با آخرين تجديد نظر  مطابق ديباپس از مرحله خشک کردن، 

 يیغذا یهافرآورده یو بسته بند ديتول یهاکارگاه یو بهداشت یحداقل ضوابط فن و آشاميدنی/غذايی بندی موادواحدهای توليد و بسته

 باشند.ی میسترسد( قابل www.fda.gov.ir) به نشانی غذا و دارو سازمان تيسا ی، باشد. ضوابط فوق درکارگاهمشمول شناسه نظارت

 

 شرایط فنی و بهداشتی اختصاصی  -5-2

 پسته و انجام عملیاتحداقل الزامات انتقال  -5-2-1

 پايانه، ضروری است که به موارد زير توجه گردد:با توجه به اهميت شرايط انتقال پسته به 

 بهتر است برداشت محصول در ساعات اوليه روز انجام و امکان نگهداری آن در سايه تا زمان انتقال از باغ فراهم شود. -

 ساعت( 3)حداکثر اشته شدن محصول برداشت شده، به صورت توده در مدت زمان طولانی برای انتقال پسته به پايانه، سعی شود از انب -

خودداری گردد، چرا که اين امر موجب افزايش دما و رطوبت شده و شرايط را برای رشد قارچ در توده فراهم می نمايد، بنابراين ضرورت 

 يلر مشبک و ... به پايانه حمل گردد.دارد محصول چيده شده متناسب با مقدار آن از طريق جعبه، سبد، تر

 ساعت( 2ممکن از باغ به پايانه )حداکثر  حمل پسته تر در حداقل زمان -

 ساعت( 3انجام عمليات فرآوری بر روی پسته تر در پايانه، در کمترين زمان ممکن )حداکثر  -

 حداقل الزامات زیر ساخت -5-2-2

 پايانه ضبط و فرآوری پسته، لازم است نکات زير رعايت گردد:در  یالزامات بهداشت تياز رعا نانيبه منظور حصول اطم

 محصور بودن محوطه پايانه  -

 مسقف بودن بخش های فرآوری  -

 عدم استفاده مجدد از پساب خروجی شستشو و سورتينگ )سيرکولاسيون( -

  هدايت پساب به سپتيک توسط آبراه يا کانال بر خلاف جريان فرآوری -

خروج ضايعات حاصل از مراحل فرآوری به صورت روزانه )پوست پسته ها و فاضلاب خارج شده از ماشين های پوست کن هرچه  -

 سريع تر به خارج از پايانه منتقل شود، تا از آلودگی های مختلف قارچی و ميکروبی جلوگيری به عمل آيد(.

http://www.fda.gov.ir/
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وجود جنس مقاوم با قابليت تميز کردن، بدون درز و ترک خوردگی و شيب مناسب به سمت خروجی فاضلاب برای کف ميدان  -

 آفتابی 

 اختصاص مسير تردد مناسب در ميدان آفتابی -

 متناسب بودن ظرفيت ميدان آفتابی با حجم فعاليت پايانه -

 ميدان آفتابیدر کردن تک لايه پستهپخش  -

رنگ متفاوت از  فش اختصاصی باکاستفاده از  و پرسنل مسئول جابجايی پسته به استثناءدد افراد متفرقه در ميدان آفتابی ترعدم  -

 فش هاکساير 

)در مواقع بارندگی از خيس شدن محصول  در مسير گرد و غبار و حتی الامکان بادهای موسمی ميدان آفتابی محلعدم استقرار  -

 جلوگيری شود(

 بصورت روزانهفش های اختصاصی ميدان آفتابی کردن ک ضد عفونی و نشست - 

  در ميدان جمع آوری پستهدر متعلق به ميدان آفتابی اختصاصی ابزار استفاده از  - 

 به مدت کافی  ميدان آفتابی توقف محصول دردرصد با  5حصول اطمينان از رسيدن ميزان رطوبت محصول به بيشينه   -

 پسته بايد، خشک، خنک، غيرقابل نفوذ به آفات و حشرات باشد.محل انبارش موقت  -

در صورت نياز به گند زدايی انبار، اين کار بايد قبل از انبارش محصول صورت پذيرد و به نحوه کاربرد صحيح گندزدای مورد استفاده   -

 توجه گردد.

 

 حداقل الزامات تجهیزات خط تولید -5-2-3

 )در صورت نياز(خوشه گير -
 پوست گير -

 حوض مکانيکی تر يا خشک  -
 شستشوتجهيزات  -

 نم گير -

 گوگير -

 خشک کن )دستگاهی/ ميدان آفتابی( - 

  نوار بازرسی -

  درجه بندی )مانند غربال(تجهيزات  -

 )در صورت نياز(موقت پسته خشک مجهز به سيستم هوادهی  محل انبارش -
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 تجهيزات بسته بندی -

 کنترل کیفیت آزمایشگاهیحداقل الزامات  -5-2-4

 باشد.آزمون رطوبت به انجام بايد قادر  پايانه -

 الزامی است. فصل برداشتبار در  2حداقل  ميکروبی و مايکوتوکسين ها، انجام آزمون های -

 الزامی است.بار در فصل برداشت يک حداقل  ،ها کش ميزان باقيمانده آفت انجام آزمون -

سازمان های معتبر و مورد تاييد  عقد قرارداد با يکی از آزمايشگاه در واحد )به جز رطوبت(، ها صورت عدم توانايی انجام آزموندر  -

 .الزامی استغذا و دارو 

 سوابق آزمون ها بايد ثبت و نگهداری گردد. -

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


